
VOORGERECHTEN/STARTERS
17.00 - 21.00 UUR
CARPACCIO

Dungesneden ossenhaas met rucola, pijnboompitjes, 	 € 9,00
kappertjes, Parmezaanse kaas, zongedroogde tomaten  
en een pestodressing
Thinly sliced beef with rocket, pine nuts, capers,  

Parmesan cheese, sun dried tomatoes and a pesto dressing

GAMBA’S

Black tiger gamba’s met knoflook, tomaat en spaanse pepers	 € 8,50
Black tiger gamba’s with garlic,olive oil, tomatoe and chillies

EscargotS

Zes escargots met beurre de paris	 € 7,00
Six snails with garlic butter

Alle voorgerechten worden geserveerd met vers gebakken brood.
All starters are served with fresh baked bread.

HOOFDGERECHTEN/MAIN COURSES 
17.00 - 21.00 UUR
SatEH

Varkenshaas sateh met salade en frieten	 € 15,00
Sateh served with mixed salad and fries

Kogelbiefstuk

Kogelbiefstuk met pepersaus, salade en frieten	 € 16,50
Steak served with pepper sauce, mixed salad and fries

Tournedos

Tournedos met saus van morilles, seizoensgroenten 	 € 22,50 
en aardappelgarnituur	
Tournedos served with morillessauce, vegetables, potato gratinée	

Zalmfilet

Zalmfilet met bearnaisesaus, seizoensgroenten 	 € 16,50 
en aardappelgarnituur	
Salmon served with béarnaise sauce, vegetables, potato gratinée

PASTA VEGA

Pasta met champignons, truffelsalsa, Parmezaanse kaas, 	 € 13,50 
pijnboompitten en rucola	
Pasta with mushrooms, truffle sala, Parmesan cheese,  

pine nuts and rocket

Gegrilde tonijn

Tonijnsteak met roerbak noodles, groenten en oestersaus	 € 17,50
Grilled tuna served with stir-fryed noodles, vegetables  

and oyster sauce

GROTE KAART

DESSERTS
Brownie met chocolade ijs en slagroom	 € 6,50
Brownie with choclate icecream and whipped cream

Crème brûlée met citroen ijs	 € 7,00
Creme brulee with lemon icecream

Vanille ijs met seizoensfruit en slagroom	 € 5,50
Vanilla icecream with fresh fruit and whipped cream

TAART
Appelgebak	 € 3,10 
met slagroom	 € 3,70 
Chocoladetaart	 € 3,30 
met slagroom	 € 3,90

WARME DRANKEN
Koffie, thee, espresso	 € 2,00 
Cappuchino	 € 2,20 
Latte Machiato	 € 2,50 
Verse munt thee	 € 3,00 
Irish-, French-, Spanish-, Italian coffee,  
Kahlua, Bailey’s coffee, Kiss of Fire 	 € 6,50 

WHISKEY
Glenkinchie malt 10 years 	 € 7,50
Cragganmore malt 12 years	 € 7,50
Talisker malt 10 years 	 € 7,50
Dalwhinnie malt 15 years 	 € 8,00
Oban malt 14 years 	 € 9,00
Lagavulin malt 16 years 	 € 9,50

Digestives
Remy Martin VS, Armagnac, Calvados	 € 5,00
Remy Martin VSOP	 € 8,00
Diverse likeuren, Tia Maria, Grand Marnier, Amaretto etc.	 € 4,50


